LA ATRAYANA

TAPAS

croquetas caseras la atrayana

3 6 8 unidades 4-10
sardina ahumada, pimientos asados
mojo verde 4.5

puerros sevillanos, confitados, romesco
5-95
ensaladilla de caballa

corazon de atin de barbate 4-9
raviolis de setas, crema de payoyo 6-11

tortillita de camarones

guacamole, gamboén bbq 5
mejillones en escabeche de curry

sriracha, crudites 6.5
bacalao

puré de ajo-perejil, mojo picén 6-12
brioche de ‘pulled pork’ al carbon
mayonesa de kimchi 6.5
solomillo de cerdo

brasa, patatas, mojo verde 4.8 - 14

27 de septiembre del 2024

PARA LOS PEQUES

medallones de pollo crujientes,

patatas fritas

espaguetis, salsa bolonesa
b

A COMPARTIR

tabla de quesos nacionales

mermelada de tomate, reganas

ensalada de tomate de los palacios

caballa confitada

brochetas de atiin marinado a la brasa

150gr, col, salsa agridulce thai

ventresca de atun a la brasa

150gr teriyaki, couscous

wok de verduras

fideos de arroz, verduras y gamboén

steak-tartar, punta de solomillo,

3 tostas

huevos rotos, picadillo de cerdo ibérico,

papa de chipiona, pimientos de padrén

pluma de cerdo ibérico,

patatas fritas, mojo picon

entrana de vaca frisona a la brasa

375 gramos, patatas fritas, cuindillas
g : » 8

lomo alto de vaca frisona a la brasa

375 gramos, patatas fritas, cuindillas
g : » 8

yan de masa madre y picos ‘pico olé’ 1,20 por persona
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