LA ATRAYANA 7 de abril del 2024

TAPAS A COMPARTIR
croquetas caseras de pulpo a la gallega chorizo & morcilla ibéricos
3 6 8 unidades 4-10 200 gramos, reganas 12
sardina ahumada, pimientos asados tabla de quesos nacionales
mojo verde 4,5 mermelada de tomate, reganas 16
puerros sevillanos, romesco 5-9 ensalada de tomate de los palacios

. caballa confitada 10
ensaladilla de caballa
corazén de atin de barbate 4-9 ensalada de hinojos

rucula, naranja, queso payoyo 10

raviolis de setas, mascarpone 6-11

) ceviche de corvina
papas bravas, aji rocoto asado 6-11 . , .
boniato, maiz cancha, cilantro 13

tortillita de camarones

guacamole, gamboén bbq 5

I | tataki ‘nikei’ de atun

racalao . . .
) ) N L . pico de gallo, naranja 15

puré de ajo-perejil, mojo picon 6-12

pescado a la brasa 150gr (consultar precio)
medio mollete de ‘pulled pork’ .. o N
o ) pimientos a la brasa, salsa bilbaina (0] 4
guindilla, quicos bbq 6.5
) salteado ‘chifa’
solomillo de cerdo . ,
) fideos de arroz, verduras y gambon 12
brasa, patatas, mojo verde 4,8 - 14

steak-tartare, punta de solomillo,

PARA LOS PEQUES

3 mini tostas 13

medallones de pollo crujientes - ,
I J ’ steak tartare, salchichén de malaga,

hatatas fritas 7,5
I ’ 100 gramos 12

espaguetlis, salsa bolofiesa 7.5 - o
pagu ’ huevos rotos, picadillo de cerdo ibérico,

papa de chipiona, pimientos de padrén 15

pluma de cerdo ibérico,

boniato frito, mojo picén 17

lomo bajo de vaca madurada a la brasa

375 gramos, patatas fritas, guindillas 26

yan de masa madre y picos ‘pico olé’ 1,20 por persona
) ’



